
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Рыхлитель мяса JACCARD SUPER III

(Цена со склада в г.Москва)

1 340 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Рыхлитель мяса JACCARD SUPER III

ручной, 48 лезвий из нержавеющей стали в 3
ряда, материал корпуса - пластмасса.
Ручные рыхлители мяса являются полезными
помощниками как у нас дома, так и на
профессиональной кухне. Устройство
рыхлителя мяса устроено очень просто, но
при этом эффективно и удобно. В отличие от
отбивки молотком, обработка при помощи
рыхлителя не нарушает структуру и
внешний вид мяса. Продукт (рыба, курица и
любое другое мясо) остается сочным.
Тепловые волны легче проходят сквозь
ткани разрыхленного продукта, и мясо
прожаривается намного быстрее и
равномернее. JACCARD SUPER III изготовлен
из нержавеющей стали и высокопрочной
пластмассы. При тепловой обработке такое
мясо не теряет в весе, а время его
приготовления значительно сокращается.

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 10317
Производитель JACCARD
Страна производитель Италия
Гарантия, мес 12
Исполнение механическая
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 84х147х106
Вес нетто, кг 0,4
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 700
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